
MENÙ REGIONALE 
 
 
 

Ventaglio di prosciutto crudo nostrano con frutta fresca 
Regionaler Rohschinken mit frischen Früchten  

Paper thin slices of locally cured ham with fresh seasonal fruits 

 
 

**** 

Crema di pannocchia di mais tostata profumata al balsamico  
Cremesuppe vom getoasteten Maiskolben verfeinert mit Balsamico 

Toasted corn cream soup laced with balsamico vinegar 

 
 

**** 

Guance di maiale cotte a bassa temperatura con salsa alle spugnole 

Gratinata di patate e ratatouille 

Schweinebäckchen bei Niedertemperatur gegart mit Morchelsauce 

Kartoffelgratin und Ratatouille 
Slow braised pork cheeks in morel sauce 

Potato gratin and ratatouille  

 

**** 

Tortino tiepido al cioccolato con cuore fondente 
e lingotto di gelato artigianale al fior di latte 

Lauwarmes Schokoladentörtchen mit flüssigem Herz 
und «Fior di latte-«Eisbarren 

Molten lava chocolate cake and « fior di latte » ice-cream bar 
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