MENU REGIONALE

Ventaglio di prosciutto crudo nostrano con fragole al pepe Valle Maggia
Regionaler Rohschinken mit Erdbeeren an Valle Maggia Pfeffer
Eventail de jambon cru local avec fraises au poivre Valle Maggia
(7b, 12b)

*k*x

Vellutata di farina bona della Valle Onsernone
con mini pannocchie di mais grigliate
Cremesuppe von “Farina Bona” aus dem Onsernonetal

mit gegrillten Minimaiskolben

Velouté de « farina bona » du Val Onsernone
avec de mini épis de mais grillés
(1a, 7a)
*k%

Guance di maiale cotte a bassa temperatura
con salsa alle spugnole
Gratinata di patate e caponata
Schweinebackchen bei Niedertemperatur gegart an Morchelsauce

Kartoffelgratin

Geschmortes Gemuse

Joues de porc cuites a basse température, sauce aux morilles
Gratin de pommes de terre
Légumes mijotés
(1a, 7a, 9a, 12b)
*k*

Boccalino ticinese con semifreddo al limoncello
Limoncello-Halbgefrorenes im Tessiner Boccalino

Parfait glacé au limoncello dans un « boccalino tessinois »
(1a, 7a)
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