Arrosto freddo di tacchinella in salsa verde tradizionale
Kalter Truthahnbraten mit traditioneller griiner Sauce
Réti de dinde froid a la sauce verte traditionnelle

oppure
Timballo di spugnole e ricotta nostrana

su insalatina di spinacini crudi e pere

Timbale von Morcheln und Tessiner Ricotta
auf rohem Spinatsalat und Birnen

Timbale de morilles et ricotta du terroir

sur une salade d'épinards crus et de poires

Tortelloni ripieni di coniglio e emulsione al timo di montagna
Tortelloni mit Kaninchenfiillung und Bergthymian-Emulsion
Tortelloni farcis au lapin, Emulsion de thym de montagne

Lombata di agnello in crosta all'erba orsina
Lammbkarree in Barlauchkruste
Longe d'agneau en cro(te d'ail des ours

oppure
Filetto di salmerino e coda di gamberone all'intingolo al Cognac
Saiblingsfilet und Riesengarnele an Cognacsauce

Filet d'omble chevalier et crevette géante avec sauce au Cognac

CONTORNI

Patate novelle al forno e ratatouille
Neue, im Ofen gebratene Kartoffeln und Ratatouille
Pommes de terre nouvelles au four et ratatouille

La nostra zuppa inglese con soffice colomba Pasquale
"Zuppa inglese” mit traditioneller “Colomba”
"Zuppa inglese” avec “colombe de Paques” traditionelle

Menu completo 4 portate / 4-Gang-Menu / 4-cours
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